Ao Pregoeiro
ZAQUEU G. e SILVA

Assunto: Respostas pedidos de esclarecimentos P.E 16/2025.

Como devera ser emitida a nota fiscal: ISS ou ICM?

Nota de prestacdo de servico (ISS)

Qual Empresa Presta Os Servigos Hoje? Onde Encontro O Contrato Desta Empresa?

Festas e Artigos de Epoca LTDA — atendimento por termo de compromisso — indenizatorio.
Salienta-se que a empresa presta servigo apenas no que tange a producfio para aquisicdo de
marmitas, sendo que atual contratagéo pleiteada pelo propenso pregio eletrdnico n°16/2025,
trard através do estudo técnico inovagéo a producdo e distribuigiio de refei¢des para atendimento

das unidades de satde do municipic.

As Refeicoes Serao Produzidas Na Cozinha Do Hospital E Pronte Socorro?

Sim, conforme disposic¢des editalicias.

As Refeicdes Transportadas (Mais De 30 Locais) Serdo Produzidas Nesta Mesma Cozinha

Do Hospital £ Pronto Socorro? ‘

Todas As Unidades Que Receberio Refei¢does Trznsportadas, A Distribuicio Sera De

Sim, conforme disposicdes editalicias.

Responsabilidade Da Contratada?

Sim, conforme disposi¢des editalicias.

Quantos Veiculos De Transporte De Refei¢des serio Necessarios?
Para atendimento das unidades de saude, sugerimos a utilizagdo de no minimo 02 veiculos

conforme disposi¢tes editalicias.

Hospital Possui Carros De Distribuicio De Refeicoes? Sdo Térmicos? Quantos Sio
Necessarios? |

Nio possui, razdo pelo qual o edital de licitagdo traz 2 baila as disposicdes acerca nio somente
da produg¢do, mas também sobre distribuicdo de refeitdes, incluindo o fato das exigéncias dos

veiculos.

>refeitura Municipal de Varzea Grande - wwlv.varzeagrande.mt gov.br
Avenida da FEB, n® 2138, Bairro: Manga, Viirzea Grande-M1| CEP 78.115-904- Fone: (65 )98475-5680.



Em Cada Local A Contratada Devera Ter Funcionirios?
Sim. Nas unidades de atengio secundaria e terciaria haverd a necessidade de possuir

”

funcionarios habilitados e capacitados, conforme item 5.613, alinea “x” do Termo de

Referéncia e no que tange a atencdo primaria apenas & cntrega.

Quais Locais Haveri Refeicoes Em Balcio Self Service? Informaciio Importante Para
Saber Sobre A Montagem Do Refeitorio.
Nas unidades de saude: Hospital e pronto socorro ¢ Varzea Grande, Maternidade Francisco

Lustosa, Upa Ipase e Upa Cristo Rei.

Qual O Tipo De Marmitex Utilizado Para Pacientes?

Conforme disposi¢éo do termo de referencia no item 5 9.9

Qual O Valor Gasto Hoje Com Agua E Energia Que A Contratada Deveria Pagar?
Gentileza enviar uma Média.

Devido a cozinha ser propria ndo tem esse valor estimado, uma vez que, conforme o TR devera
haver a reestruturagdo e separagiio dos reldgios de consumo, tanto da energia elétrica quanto da
agua. Ficando a responsabilidade da contratada o conl‘lm]e e pagamento no que refere a gastos de

agua e energia elétrica.
\

A Destinagio Final Do Lixo £ De Responsabilidade Da Contratada? Qual Empresa Presta
Este Servico?
Devido ndo ter risco com lixo infectante, a coleta € por meio o servico urbano do municipio,

porém a responsabilidade de acondicionamento é da empresa.

A Cozinha De Produc¢io Possui Equipamentos? Trata-Se Do Anexo I — Memorial De
Equipamentos E Utensilios? Este Equipamentos Que Ecxistem Na Cozinha Ou Que
Deverdo Ser Disponibilizados Pela Contratada?

Sim possuimos de forma parcial, ficando a critério da contratada o gerenciamento dos
equipamentos atuais, bem como a inclusdo de 1ovos itens conforme necessidade para

. o . | o . -
atendimento as regras 2ditalicias, garantindo o pleno funcionamento conforme disposigdes.

Cozinha Possui PCIP Dos Bombeiros?
E de responsabilidade da empresa toda documentagio necessaria, seguindo as legislagdes

vigentes para funcionamento da cozinha industrial,f)en como PCIP dos bombeiros.

Srefeitura Municipal de Varzea Grande ! www.varzeagrande.mt.gov.br
Avenida da FEB, n® 2138, Bairro: Manga, Virzea Grandrw‘[ CEP 78.115-204- Fone: (65 )98475-5680.




A Visita Técnica E Obrigatoria?

Nao. Conforme Anexo III do edital — Declarag@o de vistoria técnica ha a opgdo de se abster da

Visita

Sobre A Contratada Ter Escritorio Fora Das De:pendéncias Do Hospital. A Empresa
Vencedora Sempre Abre Filial Na Unidade Hospitalar Onde Executa Os Servicos, No
Caso, Deverid Ter Uma Filial No Local Onde Esti A Cozinha. Mesmo Assim, Devera Ter
Escritorio Fora?

O hospital disponibilizard uma sala para suporte, porém fica a critério da contratada a abertura

ou ndo da filial. ‘

Quanto As Incidéncias De Carnes Para Os levidores E Acompanhantes, Deveria
Totalizar 28 Dias Ou 56 Dias (4 Semanas No Més), No Entaato, Esti Com Um Total De 36
Incidéncias. Favor Verificar. Os Per Capitas De Carnes Para Os Servidores E
Acompanhantes Siio Os Mesmos?

As incidéncias descritas no termo de referencia sdo sugestivas para elaboragio do cardapio, ao
qual conforme edital sempre devera ser aprovado através da equipe de nutricionista da
contratante em conferencia com a contratada. Sim, os per captas de carne para servidores e

acompanhantes sdo 0s mesmos.

Quais Os Cortes Dos Bifes De Boi, Carne De Pancla (Patinho, Coxiio Duro), Das Carnes
Suinas (Pernil, Lombo)? Isso E Importante Para Que As Propostas Das Empresas
Proponentes Tenham Um Padrio. Quais As Incidéacias De Cada Uma”

Ficam a critério da contratada as op¢des dos tipos de carnes dentro dos parimetros de qualidade,

incidéncias sugestivas e aprovagdo da equipe nutricional estabelecidos do edital.

Ja Que Seriio Porcionados O Prato Principal I A Guarnicio Para Os Servidores E
Acompanhantes, Qual A Gramatura A Ser Servida Da Guarnicio?

O per capta para porcionamento seguirda 0 mesmo padrio da dieta dos pacientes.

Na Planilha De Quantidades E Valores Citarn Itens Como Por Iixemplo Almogo

(Pacientes, Acompanhantes E Servidores) Com Valores Iguais Para Cada Uma. Acontece

Que Na Composicio De Cada Servico, Ha Culsﬁrs Diferentes, 0 Que Faz Com Que O

2 P . |
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Preco Nio Possa Ser O Mesmo. Entendemos Que P'ira Cadea Tipo De Refeicio Deveria Ter

Um Preco, Considerando Os Custos Diferentes.

O objeto licitatorio, em resumo, trata-se de servigos de producdo e distribuizio de alimentos e
nutricdo hospitalar, com adequacdo de espaco, para atencer as necessidades da Secretaria Municipal de
Saude da Prefeitura Municipal de Varzea Grande/MT, com critério de julgamento sendo por lote, é
mister esclarecer que o processo ndo é realizado por itens, sendo que o equilibrio orcamentério dos
valores que compde o lote deverdo ser conforme planejamento d2 sua aroposta de precos e custo

ofertado ao ente publico.

CONFORME TABELA ABAIXO, DEVERAO SER SERVIDOS 3 ITENS:
ITEM 1: SOLIDOS :BOLOS, BISCOITOS, MINGAU, CANJICA OU SALADA DE
FRUTA +
ITEM 2: RECHEIO: MARGARINA SACHE OU GELEIA DE FRUTAS +
ITEM3: BEBIDA: SUCO DE FRUTA.
NOSSO ENTENDIMENTO ESTA CORRETO?

Sim o entendimento estd correto, os 03 itens sdo para compor o zardapio como exemplificado.

Bolo, salgado, toras ou torada - minime de 50g

8 szoitos, sequil 10 ou bro: - iintino de 30g

Bolo, salgado torta, torada, biscoito, seguilho. broa, salada de

. ) . . Vingau com frita, vitarina de frute, canjica ou arrox doce -
fruta, mingau com fruta. vitamina ce fruta, canjiea. arroz doce
. ) ~ _ airamo de 200g (Dispensa a ebngatonedade de servir suco de fruta
ou stmilar. Au frutas deverio ser « basc das preparaglcs om =
. ) it ha)
dias alternados.

Sulada de Fruta - minimo de 150y (Dispensa a obrigatoricdade de
Lanche

servir suco de fnita ou chéy

Margarina, geleia de frutas ou geleia de frutes diet (somente
g
para acompanhar pies ¢ tormadas)

Suco de fruta ou suco de fruta concentrado ¢ diluido ¢ sdogado
(ndo scrd perraitido o uso de suco aificial cia pé ou xarope) | Maume de 150mi

ou cha

Qual O Per Capita Das Preparagoes Do Lanche De Servidores I Acompanhantes (Visto
Que Os Comestiveis Que O Compdem Tém Um Valor Mais Alto)? Seriam Porcionados?

O lanche dos servidores e acompanhantes é conforme quantidade diaria, por unidade, deve ter
controle diario. Quantidade de paes/salgados no minimo 50g. preparagdes como arroz doce,

” . ~ L. ;
canjica 150g, seguindo os padrdes para per capta de pacientes, conforme termo de referencia.

Qual A Marca Do Refresco Usado Para Os Lanches Dos Servidores E Acompanhantes (J4

Que Niio Pode Ser Usado Os Refrescos Em P6)? E Livre?
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Para servidores e acompanhantes o suco € livre, conforme disponibilidade da empresa. A
restricdo do uso do suco em pd é somente para pacientes, ao qual devera ter aprovacdo da
equipe de nutricdo.

A Sopa A Ser Servida Nas Grandes Refeicdes >ara Os Pacientes E Uma Ope¢io (A
Guarnigio Ou A Salada) Ou Em 1 Item A Mais?

A sopa € uma substituicio da grande refei¢do, quando prescrito pelo nutricionista.

Devera Ser Servido Somente 01 Tipo De Salada Para Servidores., Acompanhantes E

Pacientes?

Para servidores e acompanhantes, sendo 03 opcdes de verduras/vegetal e/cu legumes e para

pacientes conforme disposicdes aprovadas pela equip!T ce nutri¢io.
’ WT@ i
i il

Nivea Carolina Cupini Assumpcio
Matricula N“ 140666 - Nutricionista do HPSMVG
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